Kauserschmarrn

Zutotew fir 4 Personen

4 Ewwedlf

4 Dotter

2 Eler

200mL Mich

1309 Mel

60 g Saunerrolumn (ein guter Essloffel voll)
Rosunen nach Gesclhumack

1009 Zucker

1 Prise Salz

Butter zum Backen und Karamellisieren

Zuberevtung

Mell mit Ml und Sanerrodun verridaren, Euwedfy mit der Hilfte des
Zuckers wnd ewner Prise Salz zw Schwee seldagen wnd mut dewn Dottern
und den Elern vorsicihtlg unter die Masse helpen.

Butter i einer Pfanne aufschdmmen lassen, den Telg elnglefen, mit
Rosinen pestrenen uno zugedeckt im Ofen bei 200°C co. 15 Minuten
backen lassen.

Herawsnelumen, un der Pfanne zerteden mit denw restiichen Zucker wno
Butterflocken gut vermiscihen und karomellisieren.

Mt Stapzucker bestrewen wnoe mit Apfel oder Blurnenkompott servieren.
Viel Spafi beim Nachkothen und gutey Gelingen!



