Rezept Steinpilz - Linguine

Zutaten:

500 g Linguine

300 g Frische Steinpilze

3 Essloffel Zitronendl

1 Stuick Limette

3 Essloffel Butter

Petersilie und Liebstdckl gehackt
Salz und Pfeffer aus der Miihle
Zubereitung:

Pilze putzen, in groRere Stiicke schneiden, Linguine al dente kochen (nicht alte Tante ©)
Zitronendl und Butter erhitzen, Pilze scharf anbraten, Nudeln abgieRen, mit Krdutern, Salz, Pfeffer
wirzen, und Limette betraufeln.
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